Brunchcocktail frin Bruno
Bloody Mary

Mimosa

Snacks

Brod, smor & makrillsrillette
Oliver "Noceralla”
Marconamandlar

Linstostada med karamelliserad 16k, misu & piron

Kaviar & vodka

Ostron*

Fine de Claire, Gigas, Marennes

Pirlan, Gigas, Orust

Klemming, Edulis, Grebbestad

Ostronflight (ett av varje)

Sex ostron “Fine de Claire” & en flaska champagne

Ost & chark

Ost frin Hilda Nilsson

Comté 36 min

Kvillens getost

Téte de Moine

Coppa di Parma

Ibérico de Bellota "Pata Negra”
Ost & charktallrik

* Fine de Claire ostron for 25kr/st pd sondagar!
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Champagnebarens 3-ritters

Brod & smor

Tartar pa r6ding med sardellkrim, forellrom, ridisa & vattenkrasse
Skaldjursbisque med bakad sejrygg, rikor, irtor, firskpotatis & dill
(tillval ost frin Hilda Nilsson +95)

Vaniljglass med pumpasmar, pumpakrokant, citrontimjan & maring

Meny 450
Vinpaket 395

Forritter

Tartar pa r6ding med sardellkrim, forellrom, ridisa & vattenkrasse

Grillad vit sparris med fliderhollandaise, ramsl6k & forellrom

Lojrom "Bottenviken” 30g med smorstekt brod, 16k, creme fraiche & citron

Rokta rikor med aioli, baguette & citron

Varmritter

Skaldjursbisque med bakad sejrygg, rikor, drtor, firskpotatis & dill

Fregola med rostad jordirtskocka, ostronskivling, gruyereskum & libbsticka
”Smorrebrod” Stekt inlagd stromming med 4gg, majonnis & ortsallad

Lojrom "Bottenviken” 60g med smérstekt bréd, 16k, creme fraiche & citron

Dessert

Vaniljglass med pumpasmar, pumpakrokant, citrontimjan & maring
Chokladkolatarte med vispad gridde

Ost fran Hilda Nilsson

Kaffegodis
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